Wedding Menu

Primavera - Estate

TERRA

Aperitivo a Bullet
Mini arancini: ragu, fontina, pistacchi e bacon

Mini tartare di manzo: naturale, senape e tartufo
Roselline: bresaola e caprino, crudo e burrata, mortadella e pistacchi, tacchino e curry
Tartufini ai formaggi: spicy, nocciole, pistacchio, sesamo e papavero
Primi
Risotto all'isolana con perle di aceto balsamico
Gnocchi alla romana tricolore con crema cacio e pepe
Intermezzo
Sorbetto al lampone
Secondo
Filetto di vitello “CBT” con salsa al pepe verde, ventaglio di patate rosse e asparagi grigliati
Dessert
Frutta in bella vista
Dolce nuziale
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MARE

Aperitivo a Bulfet
Pane sfoglia farciti: baccala mantecato, pomodorini confit e bufala, salmone affumicato e cremecheese, granchio e patate
Mini tartare miste: tonno e mango, spada e fragola, salmone e avocado
Gamberoni accompagnati: mayonese alla soia, mayonese al curry, guacamole e humus
Bicchierini misti: insalata russa, balbaganoush, caprino e pomodoro, caprese liquida e insalata di seppie
Primi
Risotto alle fragole, prosecco e burro di bufala
Lasagnetta con asparagi e scampi

Intermezzo
Sorbetto al fruit passion

Secondo
Piovra laccata con insalatina di friggitelli, pomodori conciati e basilico

Dessert
Frutta in bella vista
Dolce nuziale
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Wedding Menu

Autunno - Inverno

Aperitivo a Bullet
Gnocco fritto accompagnato da culatello, mortadella “IGP”, squacguerone
Finger misti di carne: cubo di vitello tonnato, creme brilée salata con bacon

Parmigiana monoporzione
Gyoza misti al vapore: manzo, pollo e verdure
Primi
Risotto con mirtilli, Asiago stravecchio e abete
Cannelloni con ragu dell’aia

Intermezzo
Sorbetto al latte di mandorla

Secondo
Quaglietta farcita tarfutata con millefoglie di patate

Dessert
Spiedini di frutta nuziale
Dolce nuziale
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MARE

Aperitivo a Bullet
Pizzelle fritte: montanara, tonno e cipolla, rucola e gamberi

Polentine miste farcite: dentice, schie, seppioling, funghi e Asiago
Finger misti di pesce: tonno tataki, hummus di edamame, scampi in saor, burratine e gambero rosso
Pinzimonio di verdure con: senape agli agrumi e salsa yogurt
Primi
Risotto con capasanta e bergamotto
Lasagna con zucca, taleggio e rosmarino
Intermezzo
Sorbetto al melograno

Secondo
Calamaro ripieno con cime di rapa, radicchio tardivo al forno e polenta variegata

Dessert
Spiedini di frutta
Dolce nuziale
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