MENU

degustazione

TERRA €59

Carpaccio di Manzo alla Cipriani
scottona rossa di razza francese da
allevamento “Le Capanne” accompagnato
da salsa “Cipriani”

Risotto di cime di rapa

con aglio nero e casatella

Petto d’anatra cotto a bassa temperatura
laccato al miele e clementine

con radicchio tardivo e topinambur

Dolce della villa a scelta del cliente

MARE €59

Baccala club...
baccala mantecato con polenta fritta

Vermicelli alla Busara di scampi

Filetto di orata in crosta di patate
con zucchine baby grigliate e datterini
scottati

Dolce della villa a scelta del cliente
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MENU

degustazione

VEGETARIANO €49

Cavolo nero pastellato

accompagnato da mayonese al pepe di Sichuan
Bigoli in salsa euganea

con pesto di noci e ricotta stagionata

Insalata dell’orto
spinacino, finocchi, rapa rossa all’aceto, lenticchie,
mele, carote, olive taggiasche e semi di zucca

Dolce della villa a scelta del cliente

I menu degustazione includono il coperto, le bevande sono escluse.

APERITIVO

con cicchetti
£2°2
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